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Wir servieren Perspektiven!

www.compass-group.de

Unsere Küchenleiter verwandeln mit einem engagierten Team gastronomische Konzepte in 
schmackhafte Gerichte.

Aufgaben:
Planen und Umsetzen eines ausgewogenen  •	
Speisenangebotes
Erstellen der Vor- und Nachkalkulation•	
Sicherstellen und Optimieren der Prozesse,   •	
Produktionsabläufe und des Wareneinsatzes
Planen des Personaleinsatzes•	
Sicherstellen der Wareneingangs- und Lager•	
kontrollen sowie der Einhaltung von Hygiene-  
und Arbeitssicherheitsvorschriften
Anleiten, Schulen und Führen der Mitarbeiter •	

Profil:
Abgeschlossene Kochausbildung•	
Von Vorteil: Abschluss als Küchenmeister oder •	
Ausbildung zum diätetisch geschulten Koch
Erste Führungserfahrung in der Gastronomie  •	
oder im Cateringbereich
Betriebswirtschaftliche Kenntnisse•	
Zielgerichteter und motivierender Führungsstil •	
PC-Anwenderkenntnisse•	


